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DU10AU 14 DU 03 AU 07

DU 24 AU 28 DU 17 AU 21

DU 31/01 AU 04/02

DU21AU 25

DU 2802 AU 04/03
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Lundi

BETTERAVES ROUGES BIO VINAIGRETTE

RAVIOLINIS AU POULET SAUCE CREME

BRE EN POINTE (a portionner)

LEGEOIS CHOCOLAT

us du 3 janvier
4 mars 2022

periode, en dehors plats signalés et hors traces, ne comportent ni arachide (.

Mardi

CHOU BLANC BIO (régional) VINAIGRETTE AUX

RAISINS SECS

PUREE DE POTIRON (dont pommes de terre)

MAASDAM BIO (a portionner)

COMPOTE POMMES COINGS

nos Chefs

(FC), ni kiwi (K)
Jeudi

CELERI RAPE (local) REMOULADE

SAUTE DE BOEUF (VBF) FACON CARBONADE

VACHE PICON
ey

GALETTE ROIS (A et FC) (a portionner)

Préparé par

J i
ni lait de chévre/brebis (BC), nifruits a coques

Produit

local BIO Produits ou
et/ou ingrédients
régional labellisé

7 s

tig ok

¥

A
.
/3

Vendredi

VELOUTE DE CAROTTES-POIRES O

DAHL DE LENTILLES CORAILL A LA VACHE QUI

0 RIT

CAMEMBERT BIO (a portionner)

FRUIT DE SAISON

TABOULE A LA MENTHE (dont semoule bio)

FILET DE POULET (VVF, régional) SAUCE CURRY

CAROTTES PERSILLEES

PETIT MUNSTER AOP (a protionner)

FRUIT DE SAISON

ENDIVES VINAIGRETTE AUX POMMES

CHILI SIN CARNE

RIZ BIO

BUCHE FRAICHE "LES BAMBINS" (régionale) (a

portionner)

COMPOTE POMMES POIRE

SAUCISSON® A LAIL

IN (MSC) SAUCE CRE

POMMES NOISETTES

MIMOLETTE (& portionner)

POMME (locale)

CAROTTES RAPEES (locales) VINAIGRETTE A
L'ORANGE

BOULETTES DE BOEUF BIO (VBF) SAUCE
ORIENTALE

LEGUMES COUSCOUS FAGON TAJNE

YAOURT NATURE SUCRE

ANNIVERSAIRE DU MOIS - CAKE AUX PEPITES DE
CHOCOLAT (a portionner)

SALADE DE LENTILLES VINAIGRETTE A L'
ECHALOTE

HARICOTS BEURRE PERSILLES

YADURT NATURE BRASSE SUCRE (régional) (3
portionner)

COMPOTE POMMES BANANES

SALADE ARLEQUIN (salade verte, vinaigrette, mais et

haricots rouges)

GRATIN DE POMMES DE TERRE ET POTIMARROI!
AU MUNSTER O

VACHE QUI RIT BIO

KwI BIO

QUICHE AU THON (2 porttionner)

SAUTE DE PORC* (local, VPF) SAUCE FORESTIERE

PETITS POIS

CANTAFRAIS

FLAN NAPPE CARAMEL

PANAIS RAPE REMOULADE

MIGNON DE POULET (VVF) SAUCE CREME

TORSADES BIO

SAINT NECTAIRE AOP (a portionner)

BANANE BIO

CAROTTES RAPEES (locales) VINAIGRETTE
CITRONNEE

QUENELLE NATURE SAUCE AURORE

VELOUTE DE HARICOTS VERTS BIO

CHIPOLATAS*

REPAS AUX SAVEURS D'HIVER

SALADE VERTE VINAIGRETTE AU MIEL (miel
régional)
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BETTERAVES ROUGES BIO VINAIGRETTE

Champagne-Ardenne — ZAC Croix Blandin - 20 rue du Capitaine Georges Madon - 51100 REIMS

T DE COLIN (MSC) SAUCE CITRON

c
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CHOU FLEUR (HVE) ET POMMES DE TERRE e R e S
BECHAMEL LENTILLONS BIO (locaux) RIZ DE CAMARGUE (IG| E

(=]

CAMEMBERT BIO (a portionner) PETIT LOUIS TARTINE CHANTENHEGE BIO COULOMMIERS (a portionner) QI
o b=

o

FROMAGE BLANC AROMATISE FRUIT DE SAISON COMPOTE POMMES (locales) AUX SPECULOOS FRUIT DE SAISON g
R

. " P .

SALADE DE POMMES DE TERRE, ECHALOTE, CELERI RAPE (local) VINAIGRETTE AIL ET FINES CHOU BLANC BIO (régional) VINAIGRETTE AU - - E ":
CORNICHONS BES CURRY MACEDOINE DE LEGUMES MAYONNAISE [ <

Y

‘CORDON BLEU DE VOLAILLE U (MSC) SAUCE FACON DIE OMELETTE BIO [}
5 Q

COQUILLETTES BIO A LA BOLOGNAISE E

HARICOTS VERTS BIO SEMOULE BIO BROCOLUS (HVE) BECHAN :s;

- @

MIMOLETTE (a portionner) CAPRICE DES DIEUX (régional) (& portionner) SUISSE NATURE SUCRE ¢ j (AOP) (a portionner) =

¢ -

¢ wv

FRUIT DE SAISON YAQURT AROMATISE MINI-CREPES (A et FC) DE LA CHANDELEUR' CREME DESSERT VANILLE g

)

VACANCES DE FEVRIER 2022

S (HVE) VINAIG
SAUTE DE BOEUF (VBF) SAUCE PROVENCALE

(¥
?

PUREE DE CELERI (dont pommes de terre)

CARRE DE LIGUEIL (a portionner)

ORANGE BIO

CAROTTES RAPEES (locales) VINAIGRETTE A

L'ORANGE

HOT-DOG (SAUCISSE DE VOLAILLE) ET KETCHUP

HOT-DoG

POTATOES

MOUSSE AU CHOCOLAT

PETIT MOULE NATURE

ENDIVES VINAIGRETTE AU FROMAGE

CARBONARA DE LEGUMES AU BOURSIN AIL ET
FINES HERBES

PARTY TORTIS BIO

FRIPON

YAOURT NATURE BRASSE SUCRE (régional) (2
portionner)

QUICHE AU FROMAGE (a portionner)

MIJOTE DE DINDE (VVF) A LA DIJONNAISE

CARQTTES PERSILLEES

VACHE QUI RIT BIO

FRUIT DE SAISON

TABOULE ORIENTAL (dont semoule bio)

NANTUA

EPINARDS A LA CREME (dont pommes de terre)

BRIE EN POINTE (& portionner)

FRUIT DE SAISON

CELERI RAPE (régional) REMOULADE

EMINCE DE PORC* (local, VPF) A LA MOUTARDE A

L'ANCIENNE

PETITS POIS

CHANTAILLOU

BEIGNET AU CHOCOLAT-NOISETTE DE MARDI

GRAS (A et FC)

SAUCISSON SEC* ET CORNICHONS

STEAK HACHE DE BCEUF (VBF) AU JUS

CAMARGUE (IGP)

GOUDA BIO (a portionner)

FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE VINAIGRETTE

RAVIOLINIS AU FROMAGE SAUCE TOMATE

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00%

FROMAGE BLANC NATURE SUCRE

COMPOTE POMMES (locales}-R-IUBARﬂEO



