lundi 31 mai

mardi 01 juin

Semaine Européenne du Développement Durable

jeudi 03 juin

REPAS FROID

vendredi 04 juin

CHOU BLANC ALAMOUTARDE DE
REIMS (moutarde locale)

N TORTELLONI TOMATE MOZZARELLA
BIO SAUCE AURORE

CHANTENEIGE

COMPOTE POMMES - FRAISES

BETTERAVES ROUGES BIO (locales)
VINAIGRETTE

FILET DE COLIN SAUCE CITRONNEE

RIZ BIO JAUNE

PETIT SUISSE AROMATISE

POMME

QUICHE AUXASPERGES (locales) (a
portionner)

STEAK HACHE (VBF) JUS AU THYM

PETITS POIS

VACHE PICCN

FRUIT DE SAISON

RADIS ET BEURRE

JAMBON BLANC™ (LR) ET STICK DE
MAYONNAISE

TABOULE AUX PETITS LEGUMES
(semoule bio)

GOUDABIO (a portionner)

YAQURT BRASSE SUCRE (régional)
(a portionner)

lundi 21 juin

CAROTTES RAPEES VINAGRETTE
BALSAMIQUE

POISSON MEUNIERE ET CITRON

GRATIN DE COURGETTES ET
POMMES DE TERRE

PETIT MUNSTER (AOP, régional) (a
portionner)

NOWY VANILLE

MNous vous informons que les menus de cette période, en dehors des plats signalés et hors traces, ne comportent ni arachide (A), ni lait de chévre/brebis (BC), ni fruits & cogues (FCJ, ni kiwi (K)

mardi 22 juin

FLEURETTES DE BROCOLIS
FROMAGE AIL ET FINES HERBES

ROTI DE BCEUF (VBF) FROID ET
STICK DE KETCHUP

POMMES RISSOLEES

EDAM BIQ (& portionner)

COMPOTE POMMES-FRAMBOISES

jeudi 24 juin

QUICHE CHEVRE MIEL (BC) (a
portionner)

-]
QUENELLES NATURE SAUCE
AURCRE

HARICOTS VERTS AlL ET FINES
HERBES

VACHE QUIRIT

FRAISES (régionales)

vendredi 25 juin

MELON (a portionner)

PENNES A LA CARBONARA™ (VPF)

CHANTAILLOU

FROMAGE BLAN C AROMATISE

(LT Produit
E ;5 Préparé par local Produits ou
nos Chefs et/ou B I 0 ingrédients
régional labellisé

lundi 07 juin

MELON (a portionner)

CORDON BLEU

COQUILLETTES BIO

mardi 08 juin

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE )

PARMENTIER DE LENTILLES
TOMATEES

e,

jeudi 10 juin

"FISH & POTATOES" ET STICK
DE MAYONNAISE

vendredi 11 juin

SALADE CAMPAGNARDE

SAUTE DE BCEUF (VBF) AUX
OIGNONS

CAROTTES VICHY

lundi 28 juin

SALADE PIEMONTAISE®

MIGNONS DE POULET SAUCE
FACON TEX-MEX

PIPERADE

mardi 29 juin

SAUCISSON SEC™ ET CORNICHONS

BEAUFILET DE COLIN SAUCE AUX [4U4

AGRUMES

RIZ BIO PILAF

REPAS FROID

jeudi 01 juillet

SALADE DE MINI-FARFALLES
MNAGRETTE (ceuf, mals, tomates)

vendredi 02 juillet

TOMATES MOZZARELLAAL'HUILE
D'CLIVE

STEAK HACHE (VBF) SAUCE
PROVENGALE

HARICOTS PLATS

lundi 14 juin

SALADE DE LENTILLES
VINAIGRETTE ALECHALOTE

MJOTE DE PORG" (local, VPF)
MOUTARDE AL'ANCIENNE

HARICOTS BEURRE AL'ALL

CAMEMBERT BIO (a portionner)

ABRICOTS

mardi 15 juin

MELON JAUNE (a portionner)

BEAUFILET DE LIEU SAUCE
HOLLANDAISE

BLEDCRE

FROMAGE AIL ET FINES HERBES

YAOURT NATURE SUCRE

jeudi17 juin

SALADE MELEE VINAIGRETTE

BOULETTES DE BCEUF BIO (VBF)
SAUCE CURRY

SEMOULE BIO

TOMME NOIRE (& portionner)

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

vendredi 18 juin

BETTERAVES ROUGES BIO
VINAIGRETTE PERSILLEE

NUGGETS DE MA'S

LEGUMES FAGON TAJINE

PETIT SUISSE NATURE SUCRE

ANNIVERSAIRE DU MOIS : GATEAU
AUXCERISES DE MONTMORENCY
(cerises régionales) (& portionner)

SALADE ICEBERG VINAIGRETTE
ANDALCUSE

RAVIOLINI AU POULET SAUCE AU
BASILIC

ET EMMENTAL RAPE BIO

VACHE PICON

POMME

lundi 05 juillet mardi 06 juillet

BETTERAVES ROUGES BIO
VINAIGRETTE AU XERES

SALADE DE THON POMMES DE
TERRE, HARICOTS VERTS

PETIT SUISSE NATURE SUCRE
ﬂ""
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5 EDDAR ROUGE (3 i
PETIT MOULE NATURE MONTBOISSIER (a porticnner) ChH o k ) € MAASDAMBIO (& portionner) COULOMMERS (& portionner) TOMME BLANCHE (a portionner) GOUDARBIO (& portionner) YAOURTNATURE SUCRE
portionner
IARLESUR FORILS GATEAU AU CHOCOLAT (&
FROMAGE BLANC AROMATISE NECTARINE FACON APPLE PIE BANANE BIO COMPOTE DE POMMES BRUGNON ABRICOTS potionner) A
(3 pottionner)
REPAS FOID

*Plats faisant lobjet d'un remplacement pour les repas sans porc
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